- VORSPEISEN -

i

\'u

1. JAPAN-MISOSUPPE '

mit Seetang, Misopaste, Lauchzwiebeln und:

A. Japan Tofu (Veggie)' ) 4,50 €
G. Lachs * 590 €
2. WANTAN-SUPPE * 5,50 €

Teigtaschen gefiillt mit Karotten, Morcheln, Hiihnerfleisch und
Garnelen, serviert mit Pak Choi, Lauchzwiebeln.

3. THAI-SUPPE (Pikant) és
Wiirzig-saure Zitronengras-Suppe verfeinert mit Thai-
Gewiirzen mit Champignons, Zucchini, Tomaten,
Lauchzwiebeln und:

F. Garnelen® 550 €
G. Lachs ¢ 5,90 €
4. KOKOS-SUPPE

Delikate Kokosmilchsuppe mit natiirlichem vietnamesischen
Aroma, Champignons, Zucchini, Tomaten, Lauchzwiebeln und:

A. Bio Tofu (Veggie) ») 450 €
B. Hahnchenbrust 4,90 €
F. Garnelens 5,50 €
5. PEKING-SUPPE 4,90 €

Kriiftige Sauerscharfsuppe mit Hiihnerfleisch, Eierflocken,
Champignons, Zwiebeln, Paprika, Morcheln, Bambus, Chili,

Friihlingszwiebeln und Réstzwiebeln. 10. WAKAME-SALAT (Veggie) “ V& 550 €

6. VIET-SUPPE y 5,50 € Sii3-wiirzig eingelegte Seealgen mit frischem Salat

Glasnudelsuppe mit Hiihnchenbrust und Garnelen , undSesarisote

Champignons, Zucchini, Chinakohl und Friihlingszwiebeln. 11. MANGO-SALAT ¢

Frische Mango mit Salatmix, Erdniissen, Rostzwiebeln,

Krabbenchips, Mango Sof3e und:

A. Panierter Tofu (Veggie) ' ) 4,90 €
q - 3 5,50 €

B. gegrilltes Hiihnerfleisch 5.90 €

F. gekochte Garnelen » ’

12. AVOCADO-SALAT©

Frische Avocado mit Salatmix, Erdniissen, Rostwiebeln ,
Krabbenchips und Hoabinh Chili-Limetten- Ingwer Sofle mit.

A. Panierter Tofu (Veggie) )~ 4,90 €
B. gegrilltes Hiihnerfleisch 5,50 €
5,90 €

F. gekochte Garnelen ®

13. GLASNUDEL-SALAT -

| Frischer Salat mit Glasnudeln, Erdniissen, Rostzwiebeln ,
| Krabbenchips und Hoabinh Chili-Limetten-Ingwer SoBe mit.

A. Panierter Tofu (Veggie)* Vo 4,90 €
B. gegrilltes Hiihnerfleisch 5,50 €
5,90 €

F. gekochte Garnelens




- FINGER FOOD -

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

HA CAO (4 Stk.)** 4,90 €

Gedampfte Teigtaschen gefiillt mit gemahlenen Garnelen
und Gewiirzen serviert mit Sii3- Sauer- Sofie

TEMPURA-WANTAN (5 Stk.) ** 550¢

Knusprig gebackene Wantan Teigtaschen gefiillt mit
gemahlenen Garnelen, Hiithnerfleisch und Gewiirzen
serviert mit Sii3- Sauer- Sof}e

YAKI-TORI (2 Stk.)*¢ 550 €

Gegrillte HahnchenspieBfe mariniert mit
vietnamesischen Gewiirzen serviert mit Erdnuss-Sofe.

GARNELEN-TEMPURA (3 Stk.)"*5,90 €

Garnelen in Tempura, Salatmix, Serviert mit
Cocktail-Unagi-Sofie

VIET-FRUHLINGSROLLEN(3 Stk.)?5,50 €

Goldgebackene Friihlingsrollen gefiillt mit Hithnerfleisch,
Ei, Morcheln, Glasnudeln und Gemiise serviert mit
Hoabinh-Chili-Limetten-Ingwer-SoBe.

CHICKEN-GYOZA (4 Stk.)@° 490€

Frittierte Teigtaschen mit Hiihnerfleisch, Garnelen,
serviert mit Siil-Sauer-Sof3e

NEM CHAY (Veggie) (6 Stk.)2)o  450¢

Frittierte vegetarische Mini- Friihlingsrollen mit
Sii3-Sauer-Sofe

POMMES (Veggie) V& 490 €
Pommes mit Ketchup oder Mayonnaise
EDAMAME (Veggie)" )2 550€
Japanische Babysojabohnen blanchiert, Meersalz.
VEGGIE GYOZA ° ¥ 490 €
(Veggie) (4 Stk.)

Frittierte Teigtaschen mit Gemiise serviert mit
Sii-Sauer-Sofe

SOMMER END ROLL (2 Stk.)

Reispapier mit Salatmix, Gurke und Reisnudeln
serviert mit Hoisin-Sauce

A. Panierter Tofu (Veggie) ")z 450€
B. gegrilltes Hiihnerfleisch 4,90 €
F. gekochte Garnelen ® 5,50 €
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- HAUPTSPEISEN -

- NUDELN -

40. VIETNAMESISCHE - PHO (Grofe)

Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe in
einer kriftigen, mit Zimt, Ingwer, Sternanis und
Kardamom abgeschmeckten Briihe serviert mit
Zwiebeln, Koriander und einer Zutat nach Wahl.

A. Tofu (Veggie)f v 11,50 €
B. Hihnchenbrust 12,50 €
D. Rindfleisch 12,90 €
41. BUN BO NAM BO 13,50€

Reisnudeln mit gebratenem Rindfleisch, Zitronengras, Chili,
Knoblauch und Zwiebeln, Salatmix, Erdniissen, Rostzwiebeln
serviert mit Hoabinh Chili-Limetten-Ingwer SofSe.

42. BUN NEM - HA NOI 12,90 €
Hausgemachte knusprige Friihlingsrollen auf gedampften
Reisnudeln und frischem Salatmix, Erdniissen, Rostzwiebeln
und hausgemachter Hoabinh Chili-Limetten-Ingwer-Sof3e

43. BUN VIT CHIEN GION 14,50 €
Hausgemachte knusprige Ente kross auf gedimpften
Reisnudeln und frischem Salatmix, Erdniissen, Rostzwiebeln
und hausgemachter Hoabinh Chili-Limetten-Ingwer-Sof3e

44. M1 XAO
Gebratene Nudeln mit Eiern, Karotten, Chinakohl,
Sojasprossen, Rostzwiebeln und:

A. Gemiise (Veggie) Vo 11,50 €

B. Hihnchenbrust 12,50 €

C. Gebackene Hihnchenbrust 2 12,90 €

E. Ente kross ? 14,50 €
45. YAKI- UDON

Japanische Udon-Nudeln mit HOISIN-Sauce und Brokkoli,
Pak Choi, Karotten, Zucchini, Paprika, Rostzwiebeln und einer

Zutat nach Wahl.

A. Tofu (Veggie)f Vo 11,50 €
B. Hihnchenbrust 12,50 €
C. Gebackene Hihnchenbrust? 12,90 €
D. Rindfleisch 13,50 €
E. Ente kross 2 14,90 €
F. (’}arnelen b 13,50 €

46. MIEN XAO

Gebratene Glasnudeln mit HOISIN-Sauce, frischem Gemiise,
Eierflocken, Morcheln, Zwiebeln, Rostzwiebeln, Koriander
und einer Zutat nach Wahl.

A. Tofu (Veggie) o 11,50 €
B. Hahnchenbrust 12,50 €
C. Gebackene Hihnchenbrusta 12,90 €
D. Rindfleisch 13,50 €
E. Ente kross a 14,90 €
F. Garnelenb 13,50 €

\
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50.

S1.

52.

GERICHTE

HOA BINH-THAI-CURRY

Rote Thai Curry-Kokosmilch-Sauce mit Brokkoli,
Paprika, Zucchini, Champignons, Karotten,
SiiBkartoffel, serviert mit Jasmin-Reis und:

A. Tofu (Veggie)f yo 11,90 €
B. Hahnchenbrust 12,90 €
C. Gebackene Hahnchenbrust 13,50 €
D. Rindfleisch 13,90 €
E. Ente kross 2 14,90 €
F. Garnelen® 13,90 €
G. gegrillter Lach* 16,90 €

HOA BINH - COM XOT LAC
Erdnuss-Kokosmilch-Sauce mit Brokkoli, Paprika,
Zucchini, Champignons, Karotten, Siilkartoffel , serviert
mit Jasmin-Reis und:

A. Tofu (Veggie)f yo# 11,90 €
B. Hihnchenbrust 12,90 €
C. Gebackene Hiahnchenbrusta 13,50 €
D. Rindfleisch 13,90 €
E. Ente kross a 14,90 €
F. Garnelen b 13,90 €
G. gegrillter Lachs d 16,90 €
HOA BINH - MANGO - CURRY

Mango-Curry-Kokosmilch-Sauce mit Brokkoli, Paprika,
Zucchini, Champignons, Karotten, SiiBkartoffel, serviert
mit Jasmin-Reis und:

A. Tofu (Veggie)f )~ 11,90 €
B. Hahnchenbrust 12,90 €
C. Gebackene Hihnchenbrust 13,50 €
D. Rindfleisch 13,90 €
E. Ente kross 2 14,90 €
F. Garnelen b 13,90 €
G. gegrillter Lachs d 16,90 €/

54.

S38

HOA BINH- COM CHUA NGOT

Hausgemachte Sii3-sauer-Sofe aus frischem
Obst und Ingwer mit gemischtem Gemiise,
Ananas, serviert mit Jasmin-Reis und.

A. Tofu (veggie) ) 11,90 €
B. Hiahnchenbrust 12,90 €
C. Gebackene Hihnchenbrust® 1350 ¢
D. Rindfleisch 13,90 €
E. Ente kross ° 14,90 €
F. Garnelen® 13,90 €
G. gegrillter Lachs d 16,90 €
HOA BINH- HOISIN- SAUCE

Dunkel-Sii3-wiirzige Hoisin-Sofe mit gemischtem
Gemiise, serviert mit Jasmin-Reis und:

A. Tofu(Veggie)f ) 11,90 €
B. Hahnchenbrust 12,90 €
C. Gebackene Hiahnchenbrust® 13,50 €
D. Rindfleisch 13,90 €
E. Ente kross ° 14,90 €
F. Garnelen ® 13,90 €
G. gegrillter Lachs ¢ 16,90 €




. SPEZIALITATEN -\

60. ENTE SACHA (Scharf) §e 14,90 €

Ente kross mit versch. frischem Gemiise in einer
Asiatischen wiirzigen Barbecue-Sof3e, serviert mit Reis.

61. ENTE HOISIN- HONIG 15,50 €

Knusprige Ente kross mit Hoisin-Honig-Sauce,
frischem Gemiise, Pak choi, Babymais, Champignons
und Jasmin Reis.

62. BO XAO SA OT (Scharf) e 14,50 €

Gebratenes Rindfleisch mit hausgemachter Dunkel-Spicyt

Sauce und Sellerie, Brokkoli, Paprika, Zucchini,

Champignons, Karotten, Zwiebeln, Pak Choi , Knoblauch ” '

Chili, serviert mit Jasmin-Reis.

63. LACHS-TERIYAKI 17,50 €

Gegrillter Lachs mit hausgemachter Dunkel-Teriyaki-
Sauce und Brokkoli, Paprika, Zucchini, Champignons,
Karotten, Zwiebeln, Pak Choi, serviert mit Jasmin-Reis.

64. CHILI-TIGER (Scharf)§ e 14,50 €

Black Tieger - Garnelen gebraten mit Sellerie, Zwiebeln
& Paprika in Chili-Satesof3e, serviert mit Jasmin-Reis.

65. HOA BINH-SEAFOOD 14,50 €

Gebratener Lachs, Garnelen mit hausgemachter Hoabinh
Dunkel-Sauce und Brokkoli, Paprika, Zucchini,
Champignons, Karotten, Zwiebeln, Pak Choi,

serviert mit Jasmin Reis.

66. DAU PHU XOT TUONG (Veggie) ¥ 12,50 €

Gebratener Bio-Tofu mit gemischtem Gemiise und
Hoabinh-Spezialsauce, serviert mit Duftreis.

A

KINDER - GERICHTE

70. KIDS 1 7,50€
Hiihnerspiefie mit Erdniissesofle und Reis.
71. KIDS 2 7,90 €

Gebackene Hihnchenbrust mit Pommes und
SiiB-sauer-Sofle

72. KIDS 3 7,50 €

Gebratene Hihnchenbrust mit Gemiise und Reis

- DESSERT -

80. HOABINH BALLCHEN 420 €
Sesambillchen mit Honig und Obst

81. MOCHI 420 €
Japanische Mochi-Kiichen mit Obst

82. VIET- CHUOI CHIEN 420€

Gebackene Bananen mit Honig und Obst
83. HAPPY EIS mit Erdbeersirup und Obst 4,20 €

84. KEM CHIEN 490 €
Gebackenes Eis im Kokos-Mantel und Sahne und Obst




 SUSHI 85

INSIDE-OUT:s«

N IG I R I 2 Stk. 120. SAKE AVOCADO - IO 7,50 €
. mit Lachs, Avocado, Frischkise,
100. SAKE mit Lachs 4,20 € Fischrogen und Sesam
101. EBI mit gekochten Garnelen 4,50 € 121. PHILADELPHIA -10 7,90 €
102. UNAGI 4,50 € mit Lachs , Gurke, Rucola , Frischkise und
mit gegrilltem SiifSwasseraal Sesam.
4,90 € 122. MAGURO KAPPA - 10 8,00 €

103. SAKE SABUKI
mit flambiertem Lachs und Cocktail-Sauce

104. TAMAGO (Veggie) b 390 € 123

mit gekochtem Thunfisch, Gurke,
Frischkise, Fischrogen, und Sesam

CALI AVOCADO. -1I0 7,00 €
mit Japanischem Omelett, Sesam &
P ) ! mit Krebsfleischimitat, Avocado,
105. AVOCADO (Veggie) )= 3,90 € Frischkise, Fischrogen und Sesam
mit Avocado, Sesam
4 124. -
106. TEKA MAKI mit Thunfisch 4,50 € EPLAVOCADO-IO 7,50 €
] ) mit gekochten Garnelen, Avocado,
107. TEKA SABURI mit flambiertem 4,90 € Frischkiise, Fischrogen und Sesam
Thunfisch und Cocktail-Sauce i’

125. EBI TEMPURA - IO 8.50 €
mit Tempura Garnelen, Gurke, Rucola,
Frischkidse und Sesam

126. UNAGI KAPPA - 10 8.00 €

b
mit gegrilltem Siifwasseraal, Gurke,
Fischkise und Sesam

127. LACHS TEMPURA - 10 8,50 €
mit Tempura Lachs , Gurke, Rucola,
Frischkidse und Sesam

128. CHICKEN KAPPA - 10 7,50 €

mit Tempura Hihnchenbrust, Gurke,
Frischkidse und Sesam

MAKI ssu 129. TAMAGO - IO (Veggie) V7 6,90 €
) mit japanischem Omelett, Avoc. und Sesam
130. RUCOLA - IO (Veggie) b 6,90 €
110. SAKE MAKI mit Lachs 4,50 € mit Rucola, Gurke, Frischkise und Sesam
111. SAKE- AVOCADO 4’5() € 131. AVOCADO-1IO 6,90 €
mit Lachs, Avocado mit Avocado, Tofu, Gurke und Sesam
112. TEKA MAKI 4,90 € \ /
mit Thunfisch, Lauch Zwiebeln
113. EBIAVOCADO 4,50 €
mit gekochten Garnelen, Avocado
114. UNAGI MAKI 4,90 €
gegrillter Siifwasseraal , Sesam
115. AVOCADO MAKI (Veggie) b/ 3,90 €
mit Avocado, Sesam
116. KAPPA MAKI (Veggie) V& 3,90 €
mit Gurke, Sesam : ¥
117. TAMAGO MAKI (Veggie) ), 3,90 €
mit japanischem Omelett, Sﬂesam SAS H I M I
118. RUCOLA MAKI (Veggie) | > 3,90 €
Frischer Rucola, Frischkise, Sesam s 132. LACHS 11,90 €
119. CHICKEN MAKI s
gegrilltes Hiihnerfleisch, Sesam & 133 MIXSSSRES HERR
Unagi-Sauce




TEMPURA MINI-ROLLS s«

140. TOKYO 6,50 € 160. SAKE MINI-ROLLS 5,90 €
mit Tempura Garnelen, Gurke, Rucola, mit frischem Lachs, Frischkidse und
Frischkidse umwickelt mit flambiertem Cocktail-Unagi-Sauce
Lachs und Cocktail-Unagi-Sauce

161. TUNA MINI-ROLLS 5,90 €

141. TIGER GEUE

mit gekochtem Thunfisch, Frischkidse und
Mit Suzumi, Gurke, Rucola & Frischkise Cocktail-Unagi-Sauce
umwickelt, dazu Lachs, Wakame & Cocktail-

Unagi-Sauce 162. EBIMINI-ROLLS 5,90 €
142. RAINBOW 6,50 € mit gekochten Garnelen, Frischkdse und

mit gekochten Garnelen, Avocado, Gurke, Cocktail-Unagi-Sauce

Frischkdse umwickelt mit Lachs, Avocado & 163. CHICKEN MINI-ROLLS 5,90 €

Cocktail-Unagi-Sauce mit Hihnchenbrust, Frischkidse und Cocktail-
143. DRAGON 6,50 € Unagi-Sauce

mit Tempura Garnelen, Gurke, Rucola, 164. VEGGIE MINI- ROLLS Pﬂ 5,50 €

Frischkidse umwickelt mit SiiSwasseraal und K mit Avocado, Gurke und Cocktail-Unagi-Sauce

Cocktail-Unagi-Sauce /
144. HOKAIDO 6,50 €

mit Tempura Lachs, Gurke, Rucola, Frischkise
umwickelt mit Wakame, Rostzwiebeln und
Cocktail- Unagi-Sauce

145. AVOCADO VEGGIE Vo 5,50 €
mit Gurke, Tofu, Frischkise umwickelt mit
Avocado und Cocktail-Unagi-Sauce

146. RUCOLA VEGGIE V& 5,50 €

mit Avocado, Gurke, Frischkise umwickelt
\ mit Rucola und Cocktail-Unagi-Sauce

TEMPURA BIG-ROLLS ss«

170. TEMPURA SAKE BIG - ROLLS 7,90 €
mit frischer Lachs, Avoc., Gurke, Lauchzwiebeln,
Frischkidse und Cocktail-Unagi-Sauce

171. TEMPURA TUNA BIG - ROLLS 790 €
mit gekochtem Thunf., Avoc., Gurke,
Lauchzwieb., Frischk. & Cocktail-Unagi-Sauce

172. TEMPURA EBI BIG - ROLLS 7,90 €

mit gekochte Garnelen, Avocado, Gurke,
Frischkise und Cocktail-Unagi-Sauce

173. TEMPURA SUZIMI BIG - ROLLS 7.90 €

DO N B U RI mit Suzimi, Avocado, Gurke, Lauchzwiebeln,

Frischkidse und Cocktail-Unagi-Sauce
174. TEMPURA CHICKEN BIG- ROLLS

7,90 €
150. LACHS-TATA-DON T mit Hihnchenbrust, Avocado, Gurke,
Roher Lachs mit leicht scha;lrfer Wﬁ;zeﬁ Frischkise und Cocktail-Unagi-Sauce
Garnelen in Tempura, Fischrogen, Sushi-
Reis, Salatmix, Avocado, Gurke, 175. TEMPURA VEGGIE BIG - ROLLS )5 6,90 €
K Cherrytomaten und Sesam-Unagi-Sauce/ mit Avocado, Gurke, Frischkise und Cocktail-

7

Unagi-Sauce /



180. MIX MAKI MENU 11,90 €

8 Stk. Lachs Maki
8 Stk. California Maki
8 Stk. Avocado Maki

181. LACHS MENU 14,90 €
8 Stk. Lachs Maki
2 Stk. Lachs Nigiri
8 Stk. Lachs Avocado 1.0.

182. NIGIRI MENU 15,90 €
1 Stk. Lachs Nigiri
1 Stk. Unagi Nigiri
1 Stk. Garnelen Nigiri
1 Stk. Avocado Nigiri
6 Stk. Sake Big Tempura Rolls

183. VEGGIE MENU V& 13,90 €
8 Stk. Avocado Maki
8 Stk. Kappa Maki

8 Stk. Veggie Mini Tempura Rolls
1 Stk. Tamago Nigiri

184. HOABINH CLASSIC 18,90 €
8 Stk. Lachs Avocado Maki
8 Stk. Kappa Maki
6 Stk. Sake Big Tempura Rolls
2 Stk. Nigiri (Lachs, Ebi )

185. SUSHI FOR TWO 44,90 €

(Fiir 2 Personen )

8 Stk. Lachs Maki

8 Stk. Avocado Maki

8 Stk. Rainbow- Special Roll

8 Stk. Philadelphia- IO

6 Stk. Chicken Big Tempura Roll

4 Stk. Nigiri ( Lachs, Unagi, Ebi, Avocado)
4 Stk. Sashimi Lachs

N 4
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GETRANKE
N i

o ™~
SOFT DRINKS

200. Wasser Still
201. Wasser Still
202. Wasser Still Kohlensaure
203. Wasser Still Kohlensaure

204. Coca-Cola
205. Cola Light
206. Fanta
207. Sprite

208. Tonic Water
209. Ginger Ale
210. Bitter Lemon

SAFT

211. Apfelsaft
212. Mangosaft
213. Maracujasaft
214. Ananassaft

215. Saftschorle
216. Mango-Lassi

TEE

190. JASMIN TEE
191. GRUNER TEE
192. ZITRONENGRAS TEE

Honig
193. INGWERTEE

Honig
194. PFEFFERMINZ TEE

0,251
0,75l
0,251
0,75l

0,21
2,60 €
2,60 €
2,60 €
2,60 €

0,251

2,90 €
2,90 €
2,90 €

0,21

2,90 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €

Frischer Zitronengras, Orange, Limetten und

Frischer Ingwer, Limetten, Orange, Minze und

Frische Minze , Orange, Limetten und Honig

2,60 €
5,90 €
2,60 €
5,90 €

0,41
4,20 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €

0,41

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
5,90 €

3,20 €
3,20 €
3,90 €

3,90 €

3,90 €

4

220.

221.

222.

223.

224,

LEMONADE

CHANH PA 5,50 €
Frischer Limetten, Minze, brauner Zucker, Soda
DAU PA 5,50 €

Frischer Erdbeeren, Limetten, brauner Zucker,
Soda

CHANH LEO 5,50 €
Frische Maraacuja , Limetten, brauner Zucker,
Soda

SAPA 5,50 €
Frischer Zitronengras, Limetten, Orange, brauner
Zucker, Soda

DAO CAM SA 5,50 €
Frischer Orange, Pfirsich, Zitronengras, Limetten, |
brauner Zucker, Soda

196.

197.

SPECIAL KAFFEE

VIETNAM-KAFFEE (Warm ) 3,50€
Vietnamesischer Kaffee und Kondensmilch

KAFFEE SUA PA( Kalt) 4,90 €
Vietnamesischer Kaffee mit Kondensmilch und
Eiswrfeln



COC KTAI L MIT ALKOHOL

225. APEROL SPRITZ 6,90 €
Aperol, Prosecco, Orange, Soda

226. MOIJITO 6,90 €
WeiBer Rum, frische Minze, Limetten, brauner
Zucker

227. PINA COLADA 6,90 €
Rum , Kokosmilch, Ananassaft, Schlagsahne,
Limetten.

228. CUBA LIBRE 6,90 €

Weiller Rum , Limetten, Coca-Cola

229. MAITAI 6,90 €
Brauner Rum, Cointreau, Zuckersirup,
Mandelsirup, Limetten, Ananassaft

230. GIN TONIC 6,90 €
Gin, Tonic Water, Limetten

231. HOA BINH- MULE 6,90 €
Wodka, Limetten, Ginger Ale

COCKTAIL ALKOHOLFREI

240. VIRGIN 5,90 €
Schlagsahne, Kokosmilch, Ananassaft.

241. RED DRINK 5,90 €
Grenadine, Erdbeersirup, Limettensaft, Fanta,
Soda

242. CAIPIRINHA 5,90 €

Limetten, Rohrzucker, Maracujasaft, Ginger Ale

WEISSWEIN

0,2l 0,75l
250. Riesling (Trocken) 6,50 € 19,90 €
251. Chardonnay (Trocken) 6,50 € 19,90 €
252. Wei3 Burgunder (Trocken) 6,50 € 19,90 €
253. WeiBweinschorle 5,90 €
254. Rosé 6,90€ 20,90€

0,2l 0,75l
260. Dornfelder (Trocken) 6,50 € 19,90 €
261. Dornfelder (Halbtrocken) 6,50 € 19,90 €

262. Dornfelder (Lieblich) 6,50€ 19,90€




SCHNAPS

270. Lua Moi (Klebreisschnaps)
271. Wodka Absolut
272. Jagermeister

273. Ramazzotti

2cl

3,20 €
3,20 €
3,20€

3,20€ /

BIER

280. Krombacher vom Fass
281. Krombacher Weizen Hell
282. Krombacher Weizen Dunkel

283. Krombacher Weizen Alkoholfrei
284. Saigon (Viet.)

285. Asahi (Jap.)
286. Singha Bier (Thai)

0,3l

3,80€

0,33l
0,33l
0,33l

<

0,51

4,80 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,20 €
4,20 €

4,20 y

BIER MIXED

290. Radler vom Fass

291. Diesel vom Fass

0,3l

3,50 €

3,50€

0,51

4,50 €
4,50 €




Ny GUTEN APPETIT

SURIML: aus Fischmuskeleiweifs zusammengesetzt
SURIMI: composed of minced fish paste.

a Glutenhaltiges Getreide

b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeughisse

¢ Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

e Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

h Schalenfriichte

i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

j Senfund daraus gewonnene Erzeugnisse

k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
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Zusatzstoffe

1
2
3
4
5
6
7
8

Farbstoff
Konservierungsstoff
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstarker
geschwefelt
geschwarzt

Phosphat

Milcheiweif3

(bei Fleischerzeugnissen)
9 koffeinhaltig

10 chininhaltig

11 Siifdungsmittel

13 gewachst
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Kennzeichnung von Zusatzstoffen und allgemeine Infomationen Zusatzstoffe Speisen und Getranke:
Labeling of additives and general information on food and beverages
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